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61800 TINCHEBRAY                                                     
                                                                                                MENUS DU LUNDI 01/07/19 AU 05/07/19 
	
	Lundi

	Mardi

	Jeudi

	Vendredi

	
ENTREES

	Concombre vinaigrette 
Melon
Macédoine surimi
	Fougasse
Tomates ciboulette
Piémontaise
	Salade légumière
Radis beurre
	Délice nordique 

	
PLATS


	Cheeseburger maison
Filet de haddock
	Tomat’fish
Brochette à la mexicaine
	Raviolis emmental
Cabillaud en papillotte

	Repas sans couvert :
Sandwich saucisse de Toulouse ou merguez

	
ACCOMPAGNEMENTS

	Frittes
Carottes vichy 
	Petits pois carotte
Salsifis à la crème

	Salade
Brocolis
	Chips


	
                 

DESSERTS

	Fromage à la coupe ou yaourt nature sucré

Glace
Compote de pommes 
Fruits au choix

	Fromage portion ou yaourt nature sucré

Petit coulant au chocolat
Pastèque
Fruits au choix
	Fromage à la coupe ou yaourt nature sucré

Tarte aux pommes
Pot de crème chocolat
Fruits au choix
	Fromage portion ou yaourt nature sucré
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                      M. CHAMBON                                                                     Mme PELLERIN                                                                 M. DESSEAUX	
                       Principal	                                                             Gestionnaire		Chef de cuisine
Menus et préparation réalisés par l’équipe de cuisine du collège (sous réserve de modifications selon les approvisionnements) Toutes les viandes sont d’origine française	
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