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61800 TINCHEBRAY                                                     
                                                                                                MENUS DU LUNDI 24/06/19 AU 28/06/19 2019
	
	Lundi

	Mardi

	Jeudi

	Vendredi

	
ENTREES

	Mini tressé au fromage
Salade alaska
Céleri rémoulade 
	Pizza au thon 
Radis beurre
Salade acidulée
	Mortadelle
Melon
Carottes à l’orange
	Salade composée
Concombre à la crème
Pamplemousse
 

	
PLATS


	Brochette de poulet medina
Noix de jambon à la californienne
Purée petit pois carotte

	Boulettes de bœuf sauce tomate basilic
Aiguillettes de poulet
	Cheeseburger maison
Poisson du jour


	Paëlla de poisson
Omelette

	
ACCOMPAGNEMENTS

	Purée petit pois carotte

	Haricots beurre
Semoule
	Frites
Ratatouille
	Riz
Salade


	
                 

DESSERTS

	Fromage à la coupe ou yaourt nature sucré

Tartelette au chocolat
Pot de crème mangue abricot
Compote de pomme
Fruits au choix

	Fromage portion ou yaourt nature sucré

Fraises au sucre
Mousse au chocolat
Abricot sirop
Fruits au choix
	Fromage à la coupe ou yaourt nature sucré

Glace Sunday
Pastèque
Litchis
Fruits au choix
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Fromage blanc
Dessert du chef
Yaourt aromatisé
Fruits au choix


                      M. CHAMBON                                                                     Mme PELLERIN                                                                 M. DESSEAUX	
                       Principal	                                                             Gestionnaire		Chef de cuisine
Menus et préparation réalisés par l’équipe de cuisine du collège (sous réserve de modifications selon les approvisionnements) Toutes les viandes sont d’origine française	
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