COLLEGE ALBERT CAMUS

61800 TINCHEBRAY

MENUS DU LUNDI 27 FEVRIER AU VENDREDI 3 MARS 2023

Lundi

Mardi

Jeudi

Vendredi

Torsade au cheddar

Paté de foie cornichons

Terrine de poisson « maison »

Salade de betteraves et mais

Piémontaise d’hiver

Macédoine de légumes

ENTREES Salade coleslaw Soupe aux légumes
Salade nigoise Carottes a I'orange Céleri rémoulade Pamplemousse
Brochette orientale Spaghetti carbonara Lasagnes bolognaise Poisson a la bordelaise
PLATS
Filet de coeur de merlu Omelette Réti de porc aux herbes Croustillant de lIégumes
Semoule de couscous Spaghetti Salade Riz
ACCOMPAGNEMENTS 1 ] X
Poélée de légumes a la ] L ]
Brocolis Pommes mitraille Gratin de choux fleur

provengale

PRODUITS LAITIERS

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature sucré

Fromage portion ou
Yaourt nature sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature sucré

Entremets vanille

Tarte au chocolat

Grillé aux pommes

Pot de creme vanille

Fromage blanc

Dessert du chef

Salade de fruits Petit suisse
DESSERTS \ ,
Pot de créme au chocolat Compote pommes Abricots au sirop Créeme dessert
Fruits au choix . . ] ]
Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN M. LAIGNEL
Chef de cuisine Gestionnaire Principal

Menus et préparation réalisés par I’équipe de cuisine du collége (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)
Toutes les viandes sont d’origine frangaise




