COLLEGE ALBERT CAMUS MENUS DU MARDI 11 AVRIL AU VENDREDI 14 AVRIL 2023
61800 TINCHEBRAY

Lundi . , .
B Mardi Jeudi Vendredi
FERIE
Salade piémontaise Quiche lorraine Rillettes cornichon
ENTREES Carottes rapées Rillettes de thon pain nordique Salade légumiére
Macédoine de légumes Céleri rémoulade Pamplemousse
Aiguillettes de poulet sauce
& currr:/ Roti de porc aux herbes Trio de poissons au choix
PLATS
B . Noix de joue de boeuf Croustillant de légumes
Pavé de vire sauce moutarde
Ri
Semoule de couscous bio Tortis au beurre z
ACCOMPAGNEMENTS 1k . .
Poélée de légumes a la
Flan de courgettes Chou fleur et carottes
provencale
Fromage portion ou Fromage a la coupe ou Fromage a la coupe ou
PRODUITS LAITIERS Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré
Petit coulant au chocolat Mousse au chocolat Fromage blanc
Compote de pommes . : \
Riz au lait Créme dessert
DESSERTS p tta et lis d
anna cotta et son coulis de salade de fruits Dessert du chef
fruit
. . Fruits au choix Fruits au choix
Fruits au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN M. LAIGNEL
Chef de cuisine Gestionnaire Principal

Menus et préparation réalisés par I’équipe de cuisine du college (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)
Toutes les viandes sont d’origine frangaise




