COLLEGE ALBERT CAMUS

61800 TINCHEBRAY

MENUS DU MARDI 2 MAI AU VENDREDI 5 MAI 2023

Lundi
FERIE

Mardi

Jeudi

Vendredi

Torsade cheddar

Terrine de poisson « maison »

CEuf mimosa

ENTREES Salade Alaska Salade coloniale Salade terroir
Radis beurre Carottes a I'ancienne Pamplemousse
Escalopes de dinde a la
Hachis Parmentier I:lormande Dos de colin sauce dieppoise
PLATS
R6ti de porc jurassien ] Calamars sauce aurore
Omelette ciboulette
Ri
Salade Frites 2
ACCOMPAGNEMENTS

Purée de céleri

Carottes vichy

Poélée de légumes a la
provencale

PRODUITS LAITIERS

Fromage portion ou
Yaourt nature sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature sucré

Entremets chocolat + biscuit

Salade de fruits

Crumble aux pommes

Pot de creme vanille

Fromage blanc

Créme dessert

DESSERTS
Pot de créme noix de coco Poires au sirop Dessert du chef
Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN M. LAIGNEL
Chef de cuisine Gestionnaire Principal

Menus et préparation réalisés par I’équipe de cuisine du collége (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)

Toutes les viandes sont d’origine frangaise




