COLLEGE ALBERT CAMUS

61800 TINCHEBRAY

MENUS DU LUNDI 22 MAI AU VENDREDI 26 MAI 2023

Lundi

Mardi

Jeudi

Vendredi

ENTREES

Tresse emmental bio
Salade milanaise

Choux et carottes vinaigrette

Radis beurre
Salade piémontaise

Céleri rave

Tarte fine aux poireaux
Salade Marco Polo

Concombre a la vinaigrette

CEuf mimosa
Macédoine de légumes surimi

Pamplemousse

PLATS

Saucisse de Toulouse /
chipolatas

Roti de boeuf

Steak haché sauce au poivre

Brochet oriental

Cuisse de poulet fagon basquaise

Boudin blanc

Coeur de filet de merlu sauce
aurore
Galette de légumes

ACCOMPAGNEMENTS

Purée

Petits pois carottes

Tortis au beurre

Chou fleur a la creme

Haricots verts

Gratin dauphinois

Riz

Brocolis

PRODUITS LAITIERS

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature sucré

Fromage portion ou
Yaourt nature sucré

Fromage portion ou
Yaourt nature sucré

Fromage portion ou
Yaourt nature sucré

Tartelette citron

Pot de creme mangue abricot

Fraises au sucre

Créeme briilée bio

Chou a la creme

Pommes au four

Fromage blanc

Dessert du chef

DESSERTS R
Salade de fruits Compote de pommes Poires au sirop Creme dessert
Fruits au choix : : Fruits au choix Fruits au choix
Fruits au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN M. LAIGNEL
Chef de cuisine Gestionnaire Principal

Menus et préparation réalisés par I’équipe de cuisine du college (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)
Toutes les viandes sont d’origine frangaise




