COLLEGE ALBERT CAMUS

61800 TINCHEBRAY

MENUS DU LUNDI 30 MAI AU VENDREDI 02 JUIN 2023

Lundi
FERIE

Mardi

Jeudi

Vendredi

Baguette flammekueche

Tortillas crudités

Paité de foie cornichons

Concombres a la creme de

Mel Salade espagnoles
ENTREES elon pag ciboulette
Salade nigoise Carottes aux pommes Pamplemousse
Brochette de poulet aux herbes .. ) .
provengales Roti de porc sauce moutarde Poisson meuniére
PLATS
. . Cuisse de canard au thym Crousti de légumes
RGti jurassien
Pommes sautées persillées i .
Blé au beurre Riz
ACCOMPAGNEMENTS

Duo de carottes paysannes et
chou fleur-brocolis

Poélée parisienne

Julienne de légumes

PRODUITS LAITIERS

Fromage portion ou
Yaourt nature bio & local

Fromage portion ou
Yaourt nature bio & local

Fromage portion ou
Yaourt nature bio & local

Fraises au sucre

Glace

Fromage blanc

DESSERTS Mousse au chocolat Panna cotta Dessert du chef
Poire au sirop Salade de fruits frais Créme dessert
Fruits Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN M. LEBLANC
Chef de cuisine Gestionnaire Principal

Menus et préparation réalisés par I’équipe de cuisine du college (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)

Toutes les viandes sont d’origine frangaise




