
 

COLLEGE ALBERT CAMUS                       

61800 TINCHEBRAY   

                                                                                                                                                Lundi Mardi 
Jeudi 

Repas espagnol 
Vendredi 

ENTREES 

Tresse emmental bio 

Salade nordique 

Melon 

Mortadelle cornichon 

Radis beurre 

Céleri rave 

Melon Galia (selon arrivage) 

Tortilla de patatas 

Ensalada mixta 

Salade piémontaise 

Boulettes de blé thaï 

Pamplemousse 

PLATS 
Sauté de poulet à l’orientale 

 
Tomate farcie 

Hachis parmentier 

 

Boudin noir 

Macarrones con chorizo 

 

Calamares fritos 

Méli-mélo de poisson 

 

Omelette 

ACCOMPAGNEMENTS 
Pomme cube 

 
Poêlée parisienne 

Purée 

 

Brocolis  

Salade verte 

Riz 

 

Poêlée à la provençale 

PRODUITS LAITIERS 
Fromage portion  

ou 
Yaourt nature sucré 

Fromage portion  
ou 

Yaourt nature sucré 

Fromage portion  
ou 

Yaourt nature sucré 

Fromage portion  
ou 

Yaourt nature sucré 

DESSERTS 

Entremets vanille 

 

Salade de fruits 

 

Tartelette au chocolat 

Glace artisanale 

Fraises au sucre 

Compote de pommes 

Sobaos pasiegos 

Pastèque 

Casera de la abuela 

Fromage blanc 

Fruits au sirop 

Crème dessert 

Fruits Fruit au choix Fruit au choix Fruit au choix Fruit au choix 

 

                        M. DESSEAUX                                                                    Mme PELLERIN                                                                 M. LEBLANC  

                       Chef de cuisine                                                              Gestionnaire  Principal 

Menus et préparation réalisés par l’équipe de cuisine du collège (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)   

Toutes les viandes sont d’origine française  

MENUS DU LUNDI 12 JUIN AU VENDREDI 16 JUIN 2023 


