COLLEGE ALBERT CAMUS

61800 TINCHEBRAY

MENUS DU LUNDI 19 JUIN AU VENDREDI 23 JUIN 2023

Lundi

Mardi

Jeudi

Vendredi

Mini bao au poulet

Paté de foie cornichon

Carottes a I'orange

Terrine de poisson maison sur lit

de salade

CEuf mimosa

ENTREES Melon Radis beurre Salade camarguaise
. . Tomates et concombres
Salade milanaise . Pamplemousse
vinaigrette Chou blanc et lardons
Aiguillettes multi grains Spaghetti carbonara R6ti de beeuf Hachis de poisson
PLATS
Brochette de boeuf Boudin noir de Normandie Jambon grillé aux herbes Croustillant végétarien
Blé 3 la tomate Spaghetti Haricots verts persillés Salade
ACCOMPAGNEMENTS
Poélée de légumes Chou fleur Carottes Vichy Brocolis

PRODUITS LAITIERS

Fromage portion
ou
Yaourt nature sucré

Fromage portion
ou
Yaourt nature sucré

Fromage portion
ou
Yaourt nature sucré

Fromage portion
ou
Yaourt nature sucré

Entremets chocolat

Glace bio

Grillé aux pommes

Fromage blanc

DESSERTS Salade de fruits Fraises au sucre Mousse au chocolat Dessert du chef
Muffins au citron bio Compote de pommes Pot de créeme vanille Créme dessert
Fruits Fruit au choix Fruit au choix Fruit au choix Fruit au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN M. LEBLANC
Chef de cuisine Gestionnaire Principal

Menus et préparation réalisés par I’équipe de cuisine du collége (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)
Toutes les viandes sont d’origine frangaise




