COLLEGE ALBERT CAMUS

61800 TINCHEBRAY

MENUS DU LUNDI 26 JUIN AU VENDREDI 30 JUIN 2023

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Melon Salade piémontaise Tarte fine a la flamande Macédoine surimi
ENTREES Croque Monsieur Radis beurre Salade beauceronne Melon
Salade Marco Polo Tomates vinaigrette Concombre vinaigrette Carottes rapées
Escalope de dinde a la )
Steak haché sauce échalote Normande Lasagnes bolognaise Fish and chips
PLATS
Pavé de Vire ) ) Cuisse de poulet grillé Merlu blanc
Poisson en papillotes
Pommes quartiers épicées Petits pois carottes Salade Frites
ACCOMPAGNEMENTS
Haricots verts Gratin de chou fleur Carottes Vichy Tomates a la provengale
Fromage portion Fromage portion Fromage portion Fromage portion
PRODUITS LAITIERS ou ou . ou ou
Yaourt nature sucré Yaourt nature sucre Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré
Brownie maison créme anglaise Fromage blanc
Pastéque Fraises au sucre
DESSERTS Compote de péches Glace artisanale
Flan vanille Glace
Pot de créme vanille Créeme dessert
Fruits Fruit au choix Fruit au choix Fruit au choix Fruit au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN M. LEBLANC
Chef de cuisine Gestionnaire Principal

Menus et préparation réalisés par I’équipe de cuisine du college (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)

Toutes les viandes sont d’origine frangaise




