
 

COLLEGE ALBERT CAMUS                       

61800 TINCHEBRAY   

                                                                                                                                                Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

ENTREES 

Pani smile 

Salade coleslaw 

Macédoine au surimi 

Fafalle basilic tomates 

Flan de carottes et salade 

Courgettes au curry 

Salade piémontaise 

Concombres à la crème 

Melon 

Duo de saucissons cornichon 

Salade betteraves et œuf dur 

Pamplemousse 

PLATS 

Escalope de dinde façon vallée 
d’Auge 

 
Omelette bio 

Saucisse de Toulouse / 

Chipolatas 
 

Hachis de canard 

Hachis Parmentier 

 

Tortilla au poulet à l’espagnole 

Filet pané 

 

Tarte aux légumes 

ACCOMPAGNEMENTS 
Tortis au beurre 

 
Flan de légumes 

Duo de haricots  

 

Lentilles 

Salade 

 

Poêlée de légumes 

Céréales bio 

 

Poêlée de légumes 

PRODUITS LAITIERS 
Fromage à la coupe ou 

Yaourt nature « bio » sucré 

Fromage à la coupe ou 
Yaourt nature « bio » sucré 

Fromage à la coupe ou 
Yaourt nature « bio » sucré 

Fromage à la coupe ou 
Yaourt nature « bio » sucré 

DESSERTS 

Gaufres au sucre 

Pot de crème caramel 

Salade de fruits  

Pot de crème banane 

Fromage blanc de Normandie 

Pastèque 

Clafoutis aux poires 

Mousse de fromage blanc et son 

coulis 

Abricots au sirop 

Compote de pommes 

Fromage blanc 

Raisin 
 

Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix 

 

                        M. DESSEAUX                                                                    Mme PELLERIN                                                                 M. MAILLARD TURCK  

                       Chef de cuisine                                                              Gestionnaire  Principal 

Menus et préparation réalisés par l’équipe de cuisine du collège (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)   

Toutes les viandes sont d’origine française  

MENUS DU LUNDI 25 SEPTEMBRE AU 29 SEPTEMBRE 2023 


