COLLEGE ALBERT CAMUS

61800 TINCHEBRAY

MENUS DU LUNDI 16 OCTOBRE AU 20 OCTOBRE 2023

Lundi
Pain « Label rouge »

Mardi
Pain « Label rouge »

Jeudi

Pain « Label rouge » | Pain « babel rouge »

Feuilleté au comté

Paté de foie

Salade Marco Polo Poigt deg sorcigre

Chou blanc aux lardons saucg

ENTREES Tomates mimosa Radis beurre Concombres om
Salade milanaise Betteraves vinaigrette Céleri rémoulade Pamplgmousse
Escalope de di:de ala Jambon braisé Steak haché normand Filet de sgr’p(gnt pualn;z ¢t sang
normande g Pracula
PLATS T ;
omate farcie A
. . T | .
R6ti jurassien arte aux legumes Plat dgs morts-vivants
Riz Petits pois carottes Spaghetti M¢lange dg vers
ACCOMPAGNEMENTS

Salsifis Poélée Brocolis Carottgs pourrigs

PRODUITS LAITIERS

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage & la coupg ou
Yaourt nature « bio » suerg

Entremets chocolat

Salade de fruits

Riz au lait

Raisin

Muffin marbré Beignet de citrouillg

Promage blane sanguinolgnt
Pot de creme vanille 8¢ 8 ¢

DESSERTS Compote pommes-cassis doupg d'yeux dg grenouilles
Pomme au four Compote de péches
Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN M. MAILLARD TURCK
Chef de cuisine Gestionnaire Principal

Menus et préparation réalisés par I’équipe de cuisine du collége (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)
Toutes les viandes sont d’origine frangaise




