COLLEGE ALBERT CAMUS

61800 TINCHEBRAY

MENUS DU LUNDI 11 AU VENDREDI 15 DECEMBRE 2023

Lundi
Pain « Label rouge »

Mardi
Pain « Label rouge »

Jeudi
Menu cubain

Vendredi
Pain « Label rouge »

Feuilleté hot dog

Salami cornichon

Ensalada fria cubana

Terrine de campagne cornichon

ENTREES Céleri rémoulade Chou a I'ancienne Endives et carottes vinaigrette
Salade rustique Soupe aux légumes Pamplemousse
; Poulet a la cubaine
Steak haché Saucisse de Toulouse ou Pates au thon
chipolata
PLATS ix de iamb Ropa vieja (poitrine de boeuf
Noix de jambon Galette de légumes végé braisée) omelette
Haricots verts Frites Riz Penne a la creme
ACCOMPAGNEMENTS

Chou fleur

Poélée provengale

Haricots rouges

Salade

PRODUITS LAITIERS

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature sucré

Coulant chocolat

Pot de creme coco

Mousse de fromage blanc

Raisin

Pastelitos de Guayaba

Muffin mojito

Créme dessert

Fromage blanc

DESSERTS . . Boniatillo (pudding de patate .
Salade de fruits frais Compote de pommes douce) Compote de péches
Fruit au choix ) hoi Fruit au choix
Fruit au choix Fruit au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN M. MAILLARD TURCK
Chef de cuisine Gestionnaire Principal

Menus et préparation réalisés par I’équipe de cuisine du collége (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)
Toutes les viandes sont d’origine francaise




