
 

COLLEGE ALBERT CAMUS                       

61800 TINCHEBRAY   

                                                                                                                                                Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

ENTREES 

Panis buns emmental 

Salade carottes et maïs 

Salade thaï 

Salade œuf et crevettes 

Radis beurre 

Pâté de foie 

Terrine de poisson « maison » 

Salade milanaise 

Betteraves râpées  

Salade piémontaise 

Salade du jour 

Pamplemousse 

PLATS 
(en italique : menu des 

primaires) 

Saucisse de Toulouse - Chipolata 
 

Cabillaud en papillote 

 
Bœuf bourguignon bio 

 
Sauté de poulet basquaise 

 

Escalope de dinde à la normande 
 

Cuisse de lapin façon chasseur 

 
Saumon grillé sauce tartare 

 
Omelette 

 

ACCOMPAGNEMENTS 
(en italique : menu des 

primaires) 

Lentilles 
 

Brocolis 

Tortis au beurre 
 

Flan de légumes 

Haricots verts 
 

Chou fleur à la crème 

Riz 
 

Poêlée à la provençale 

PRODUITS LAITIERS 
Fromage à la coupe ou 

Yaourt nature « bio » sucré 

Fromage à la coupe ou 
Yaourt nature « bio » sucré 

Fromage à la coupe ou 
Yaourt nature « bio » sucré 

Fromage à la coupe ou 
Yaourt nature « bio » sucré 

DESSERTS 

Entremets chocolat 

Pain perdu 

Salade fruits frais 

Fruits au choix 

Pot de crème noix de coco 

Mousse de fromage blanc 

Compote de pommes 

Fruits au choix 

Choux à la crème 

Pomme au four 

Poires au sirop 

Fruits au choix 

Fromage blanc 

Compote pomme cassis 

Cocktail de fruits 
 

Fruits au choix 

 

                        M. DESSEAUX                                                                    Mme PELLERIN                                                                 M. MAILLARD TURCK  

                       Chef de cuisine                                                              Gestionnaire  Principal 

Menus et préparation réalisés par l’équipe de cuisine du collège (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)   
Toutes les viandes sont d’origine française  

MENUS DU LUNDI 19 FEVRIER AU 23 FEVRIER 2024 


