
 

COLLEGE ALBERT CAMUS                       

61800 TINCHEBRAY   

                                                                                                                                                Lundi 
FÉRIÉ : PÂQUES 

Mardi Jeudi Vendredi 

ENTREES  

Feuilleté à l’effiloché de porc 

Betteraves à la vinaigrette 

Radis beurre 

Salade typique 

Rillettes de thon 

Salade verte et œufs durs  

Terrine de campagne à 
l’ancienne 

Concombre à la crème de 
ciboulette 

Pamplemousse 

PLATS 
(en italique : menu des 

primaires) 

 

 
Brochette de dinde 

 
Cœur de filet de merlu en 

papillote 
 

Sauté de porc à la portugaise 
 

Cuisse de lapin à la normande 

 
Cœur de filet de merlu sauce 

aurore 
 

Œufs à la crème 
 

ACCOMPAGNEMENTS 
(en italique : menu des 

primaires) 

 
Tortis au beurre 

 
Flan de légumes 

Semoule couscous 
 

Carottes vichy 

Riz 
 

Fondue de poireaux 

PRODUITS LAITIERS  
Fromage à la coupe ou 

Yaourt nature « bio » sucré 
Fromage à la coupe ou 

Yaourt nature « bio » sucré 
Fromage à la coupe ou 

Yaourt nature « bio » sucré 

DESSERTS  

Mousse de fromage blanc 

Pot de crème au chocolat 

Salade de fruits 

Fruits au choix 

Carrot cake 

Pomme au four 

Mousse d’abricots 

Fruits au choix 

Pot de crème coco 

Compote de pommes 

Fromage blanc et son coulis 
 

Fruits au choix 

 

                        M. DESSEAUX                                                                    Mme PELLERIN                                                                 M. MAILLARD TURCK  

                       Chef de cuisine                                                              Gestionnaire  Principal 

Menus et préparation réalisés par l’équipe de cuisine du collège (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)   
Toutes les viandes sont d’origine française  

MENUS DU LUNDI 02 AVRIL AU 05 AVRIL 2024 


