
 

COLLEGE ALBERT CAMUS                       

61800 TINCHEBRAY   

                                                                                                                                                Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

ENTREES 

Bouchée à la reine 

Concombres vinaigrette 

Betteraves vinaigrette 

Wrap de légumes 

Endives aux noix 

Tomates vinaigrette 

Radis au beurre 

Duo de saucissons 

Salade campagnarde 

Œufs salade 

Carottes râpées citronnées 

Pamplemousse 

PLATS 
(en italique : menu des 

primaires) 

Poulet à la normande 
 

Steak de thon mariné au yuzu 

 
Steak haché 

 
Pavé de Vire 

 

Sauté de dinde au curry 
 

Blé fondant au chorizo 

 
Pâtes aux crevettes 

 
Tomate farcie aux légumes 

 

ACCOMPAGNEMENTS 
(en italique : menu des 

primaires) 

Céréales gourmandes 
 

Carottes vichy 

Pommes sautées 
 

Julienne de légumes 

Assortiment de légumes 
 

Salade verte 
Légumes ratatouilles 

PRODUITS LAITIERS 
Fromage à la coupe ou 

Yaourt nature « bio » sucré 

Fromage à la coupe ou 
Yaourt nature « bio » sucré 

Fromage à la coupe ou 
Yaourt nature « bio » sucré 

Fromage à la coupe ou 
Yaourt nature « bio » sucré 

DESSERTS 

Compote pommes cassis 

Mousse mangue abricot 

Salade de fruits 

Fruits au choix 

Glace 

Île flottante 

Pêches au coulis 

Fruits au choix 

Beignet au chocolat 

Ananas frais 

Poires au sirop 

Fruits au choix 

Cocktail de fruits 

Mousse de fromage blanc 

Compote de pêches 
 

Fruits au choix 

 

                        M. DESSEAUX                                                                    Mme PELLERIN                                                                 M. MAILLARD TURCK  

                       Chef de cuisine                                                              Gestionnaire  Principal 

Menus et préparation réalisés par l’équipe de cuisine du collège (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)   
Toutes les viandes sont d’origine française  

MENUS DU 03 JUIN AU 07 JUIN 2024 


