COLLEGE ALBERT CAMUS

61800 TINCHEBRAY

MENUS DU LUNDI 21 MAI AU 24 MAI 2024

Lundi

FERIE : PENTECOTE

Mardi

Jeudi

Vendredi

Radis beurre

Salade Alaska

Salade de chévre

ENTREES Salade céleri, carottes et raisins Rillettes de thon CGEuf mayonnaise
Concombre vinaigrette Carottes aux pommes Pamplemousse
Paupiette de dind , , , , .
PLATS auple :haiselgr € sauce Saucisse de Toulouse / Chipolata Filet de poisson pané
(en italique : menu des
imai . . Hachis d d Galette végétari
primaires) Dos de cabillaud sauce mikado achis de canar alette végétarienne
ACCOMPAGNEMENTS Tortis au beurre Lentilles Riz
(en italique : menu des
primaires) Flan de légumes Chou fleur a la creme Poélée provengale

PRODUITS LAITIERS

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Pomme au four

Entremets au chocolat

Chou a la creme

Compote de péches

Cocktail de fruits

Compote de poires

DESSERTS
Compote de pommes Panna cotta Fromage blanc et son coulis
Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN M. MAILLARD TURCK
Chef de cuisine Gestionnaire Principal

Menus et préparation réalisés par I’équipe de cuisine du colléege (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)

Toutes les viandes sont d’origine frangaise




