COLLEGE ALBERT CAMUS

61800 TINCHEBRAY

MENUS DU 10 JUIN AU 14 JUIN 2024

Lundi

Mardi

Jeudi

Vendredi

Panis smile tomate mozzarella

Radis au beurre

Quiche lorraine salade

Salade piémontaise

ENTREES Melon - pastéque Salade nicoise Concombre ciboulette Carottes rapées citronnées
Tomate avocat surimi Saucisson a Iail Tomates vinaigrette Pamplemousse
Emincé de poulet sauce aigre- Réti de porc demi-sel sauce , , ,
Lasagnes de boeu, Filet de lieu noir
PLATS douce camembert 9 f
(en italique : menu des
imai . Sauté de canard a I'orange Burger végétarien
(R Ceoeur de filet de merlu Omelette & g g
ACCOMPAGNEMENTS Pdtes au cheddar Lentilles Salade Ble
(en italique : menu des i
primaires) Brocolis Poélée de Iégumes primeurs Epinards et feves Chou fleur a la creme

PRODUITS LAITIERS

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Salade de fruits

Smoothie banane

Petit suisse « bio »

Poire au sirop

Riz au lait souvenir d’enfance

Muffins a la confiture de fraises

Fromage blanc au coulis

Créme dessert caramel

DESSERTS c )
Abricot i ompote pommes myrtille
Mousse au chocolat Glace ricots au sirop potep 4
Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN M. MAILLARD TURCK
Chef de cuisine Gestionnaire Principal

Menus et préparation réalisés par I’équipe de cuisine du college (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)
Toutes les viandes sont d’origine frangaise




