
 

COLLEGE ALBERT CAMUS                       

61800 TINCHEBRAY   

                                                                                                                                                Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

ENTREES 

Melon 

Salade mâche emmental 

Nem de poulet 

Radis au beurre 

Pâté de foie cornichon 

Salade thaï 

Salade coleslaw 

Crevettes au beurre 

Concombre et tomate 

Œuf mayonnaise 

Toast de chèvre 

Pamplemousse 

PLATS 
(en italique : menu des 

primaires) 

Couscous 
 

Quiche cabillaud champignons 

 
Curry de poulet coco 

 
Boudin noir aux pommes 

 

Burger du chef 
 

Émincé de porc laqué 

 
Poisson pané 

 
Moussaka végétarienne 

 

ACCOMPAGNEMENTS 
(en italique : menu des 

primaires) 

Semoule et légumes couscous 
 

Salade verte 

Purée de carottes 
 

Duo de haricots 

Potatoes et sa sauce 
 

Salade verte 

Risetti aux légumes verts 
 

Poêlée de légumes 

PRODUITS LAITIERS 
Fromage à la coupe ou 

Yaourt nature « bio » sucré 

Fromage à la coupe ou 
Yaourt nature « bio » sucré 

Fromage à la coupe ou 
Yaourt nature « bio » sucré 

Fromage à la coupe ou 
Yaourt nature « bio » sucré 

DESSERTS 

Salade de fruits frais 

Compote de pommes 

Verrine granola à la pêche 

Fruits au choix 

Ananas au sirop 

Mousse aux fruits rouges 

Pastèque 

Fruits au choix 

Glace 

Fraises au sucre 

Compote pommes banane 

Fruits au choix 

Cocktail de fruits 

Abricots au sirop 

Fromage blanc 
 

Fruits au choix 

 

                        M. DESSEAUX                                                                    Mme PELLERIN                                                                 M. MAILLARD TURCK  

                       Chef de cuisine                                                              Gestionnaire  Principal 

Menus et préparation réalisés par l’équipe de cuisine du collège (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)   
Toutes les viandes sont d’origine française  

MENUS DU 17 JUIN AU 21 JUIN 2024 


