COLLEGE ALBERT CAMUS

61800 TINCHEBRAY

MENUS DU 01 JUILLET AU 05 JUILLET 2024

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Macédoine mayonnaise Carottes rapées
ENTREES Salade Marco Polo Salade piémontaise Melon Menu du chef
Quiche lorraine Betteraves vinaigrette

PLATS Sauté de poulet mariné Lasagne bolognaise

(en italique : menu des Barbercue Menu du chef
primaires) Omelette Merlu
ACCOMPAGNEMENTS Spaghetti Salade verte

(en italique : menu des Chips Menu du chef

primaires) Haricots verts Poélée de légumes

PRODUITS LAITIERS

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Entremets vanille

Compote de poires

. . . Glace Menu du chef
SESeERTE Pommes réties Litchis au sirop | |
salade de fruits Pot de creme au chocolat Fruits au choix Fruits au choix
Fruits au choix Fruits au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN M. MAILLARD TURCK
Chef de cuisine Gestionnaire Principal

Menus et préparation réalisés par I’équipe de cuisine du college (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)
Toutes les viandes sont d’origine frangaise




