COLLEGE ALBERT CAMUS

MENUS DU 01 SEPTEMBRE AU 05 SEPTEMBRE 2025

61800 TINCHEBRAY
( ) Lundi Mardi Jeudi
Radis beurre Taboulé Salade verte emmental
ENTREES Melon P4té de foie Carottes rapées Tomates et mais
Céleri rémoulade Crevettes et beurre PrDTplEMiaLisse
PLATS Hot dog Spaghetti bolognaise Emineeedin ‘:gf;f”ce eplces | poiscon bl i Ta bordelaise
{(en italique : menu des
primaires) Galettes de légumes Lasagnes de poisson fanguede Boevt Curry de légumes
ACCOMPAGNEMENTS Pommes crispers Frites Blé bio
(en italique : menu des Salade
primaires) Tomates provencales Petits pois Chou fleur

PRODUITS LAITIERS

Fromage i la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Prunes Ananas frais Raisin
Glace Poire au sirop Pancakes pomme cannelle Petit suisse
DESSERTS . .
Fruits au choix Pot de créme vanille Abricots au sirop Mousse au chocolat
Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN Mme LIEGEOIS
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Chef de cuisine

Menus et préparation réalisés par I'éguipe de cuisine du college (sous réserve de modifications selo -le$ approvisionnements)

G stiolhnaire

/

Principale

Toutes les viandes sont d’origine frangaise




