COLLEGE ALBERT CAMUS

MENUS DU 22 SEPTEMBRE AU 26 SEPTEMBRE 2025

61800 TINCHEBRAY
( ) Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Tresse de fem:iec::e au fromage Conicombres 3 la créme filleftes de-thon painsuédots Endives aux noix
ENTREES - Mortadelle Tomates vinaigrette Euf mimosa
Salade nicoise
Carottes rapées Salade Roma Pamplemousse
Betteraves vinaigrette
. . , ) Emincé de dinde sauce aigre- . .
PLATS Ré6ti de dinde sauce provencale Sauté de porc aux olives Filet de merlu sauce mikado

(en italique : menu des

douce

primaires) Tomates farcies végétariennes Filet de colin blanc thym citron ; Risotto végétarien
Galette garnie
ACCOMPAGNEMENTS Tortis Riz Pommes cube Mélange de céréales
(en italique : menu des
primaires) Haricots beurre Ratatouille Salade verte Chou fleur a la créme
PRODUITS LAITIERS Fromage a la coupe ou Fromage a la coupe ou ) Fromage a la coupe ou Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré Yaourt nature « bio » sucré Yaourt nature « bio » sucré Yaourt nature « bio » sucré
Entremats chocoiat Pot de créeme vanille Chou a la créme diplomate Smoothie a la banane
Poire au sirop Raisin Pommes cuites Compote de pommes
DESSERTS . .
Salade de fruits frais Compote pommes vanille Fromage blanc au coulis Ananas au sirop
Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN

-
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Chef de cuisine

Menus et préparation réalisés par I"équipe de cuisine du collége (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)

ot

Gestionnaire

Mnge LIEGEQIS
"Marie-Estelle Liégeois

Principale

Toutes les viandes sont d’origine francaise




