COLLEGE ALBERT CAMUS

61800 TINCHEBRAY

MENUS DU 29 SEPTEMBRE AU 03 OCTOBRE 2025

Lundi

Mardi

Jeudi

Vendredi

Tarte fine aux poireaux

Paté de campagne

Crevettes au beurre

Salade strasbourgeoise

CEuf mayonnaise

ENTREES Salade nicoise Salade verte aux croditons Betteraves vinaigrette
e g L. Pamplemousse
Carottes rapées Céleri rémoulade Salade mexicaine P ¢
PLATS Cordon bleu Spaghetti bolognaise Ré6ti de porc sauce champignons Pdtes au thon
(en italique : menu des
primaires) Papillote de poisson Cuisse de lapin Tomate farcie végétarienne Omelette aux épices italiennes
. . . . Pdtes
ACCOMPAGNEMENTS Petits pois Spaghetti Lentilles
(en italique : menu des . o . Poelée de courgettes au beurre
primaires) Poélée parisienne Haricots plats Salade verte

persillé

PRODUITS LAITIERS

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

DESSERTS

Mousse de fromage blanc

Compote de poires

Creme au chocolat

Crépe au sucre

Cookie maison

Ananas frais

Fromage blanc au coulis

Compote pommes cassis

Pot de créme coco Salade de fruits Pomme au four Raisin
Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN Mme TEGEOIS
._,f""“fr“w n 3
,—\ ’
Chef de cuisine gstiionnaire Principale

Menus et préparation réalisés par 'équipe de cuisine du collége (sous réserve de modifications seld

dpprovisionnements)

Toutes les viandes sont d’origine frangaise




