COLLEGE ALBERT CAMUS

61800 TINCHEBRAY

MENUS DU 13 AU 17 OCTOBRE 2025

(( ) Lundi Mardi Jeudi Vendredi
; - Macédoi i
Croque-monsieur Duo de saucissons Ravioles gratinées SR MY GIIRESE
ENTREES Concombre vinaigrette Carottes vinaigrette Terrine de poisson Salade méche emmental
a o Pampl
Salade rustique Salade verte aux crépes Betteraves rapées sauce blanche plemousse
. / ;
PLATS Filevde goulet ati.cuny . X Chili con carne Filet de saumon sauce tartare
D Sauté de porc a la moutarde
ol :tahq.ue e e Filesite maRURieal thymier Jambonneau au cidre Courges roties au quinoa
pomdires) citron Omelette 3
ACCOMPAGNEMENTS Semoule Petits pois carottes Riz Gratin de pommes de terre
(en italique : menu des
primaires) Haricots beurre Brocolis Salade verte Chou fleur

PRODUITS LAITIERS

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou

Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Mousse de fromage blanc et
coulis

Petit coulant au chocolat

Pomme cuite

Tartelette au citron

Fromage blanc et coulis

Smoothie a la banane

Abricot au sirop

DESSERTS Salade de fruits frais
Salade de fruits Pot de créme chocolat Fromage blanc
Compote de péches
Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix
Fruits au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN Mme LIEGEOIS
= - -
Chef de cuisine Gestionnaire Principale

Mentis et nrénaratinn réalicdc nar I'dauine de ruicine dit rolléae (eniic récerve de madificatinne celnn lec annrovicinnnement<)

Tonutec lec vinndes cnnt d’arinine franraice




