COLLEGE ALBERT CAMUS MENUS DU 10 AU 14 NOVEMBRE 2025

61800 TINCHEBRAY

Y . Mardi - :
(( ) Lundi T Jeudi Vendredi
e FERIE
Flamenkuche Salade de chou-fleur Maquereau a la tomate
ENTREES Carottes rapées Salade Marco Polo CEuf mayonnaise
Betteraves vinaigrette Crépes a I'emmental Pamplemousse
PLATS Blanquette de poulet Beeuf bourguignon Poisson pané
(en italique : menu des
primaires) Brandade de poisson Potée Quiche végétarienne
ACCOMPAGNEMENTS Tortis Pommes vapeur Gratin boulgour et courgettes
(en italiqgue : menu des
primaires) Salade verte Chou braisé Salsifis
Fromage a la coupe ou Fromage a la coupe ou Fromage a la coupe ou
PRODUITS LAITIERS Yaourt nature « bio » sucré Yaourt nature « bio » sucré Yaourt nature « bio » sucré
Salade de fruits Crumble aux pommes Compote pommes cassis
Petit suisse bio Pot de creme vanille Poire au chocolat
DESSERTS
Pot de créme au chocolat Abricots Fromage blanc
Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN
—_— P
/l/l{?f.’ﬁ : '
Chef de cuisine Gestfonnaire

Menus et préparation réalisés par I'équipe de cuisine du collége (sous réserve de modifications selon les approvisionnements) Toutes les viandes sont d’origine francaise



