COLLEGE ALBERT CAMUS

61800 TINCHEBRAY

MENUS DU 12 AU 16 JANVIER 2026
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| Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Crépe au fromage Potage Dubarry Mousseline de poisson Salade piémontaise
ENTREES Macédoine mayonnaise P3té de foie cornichons Salade de toast de chévre Céleri et carottes vinaigrette
Salade aux crofitons Carottes rapées Betteraves vinaigrette Pamplemousse
PLATS Jambon sauce au cidre Sauté de dinde a la portugaise Hachis parmentier Dos de colin sauce aurore
(en italique : menu des
primaires) Cceur de filet de merlu Boudin noir CEuf cocotte florentine Galette de légumes et crevettes
ACCOMPAGNEMENTS Haricots verts Semoule Salade verte Riz
(en italigue : menu des
primaires) Carottes braisées Poélée provencale Céréales gourmandes Chou romanesco
PRODUITS LAITIERS Fromage a la coupe ou Fromage a la coupe ou Fromage a la coupe ou Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré Yaourt nature « bio » sucré Yaourt nature « bio » sucré Yaourt nature « bio » sucré
. . Clé ti T _— Panna cotta coulis de
Abricot au sirop ementines franiboise
(i 4 Ana au siro ;
Lo e Biiche glacée Mousse au chocolat nas p Mont-Blanc vanille
Petit suisse et sucre Salade de fruits frais Fromage blanc au coulis Cocktail de fruits
i i Fruits au choix Fruits au choi ; .
Fruits au choix HITSALLCHl: Fruits au choix
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Chef de cuisine

Mme PELLERIN

Gestionnaire

Menus et nrénaration réalisés nar I'éauine de cuisine diu colléae (sans réserve de modificatinne selan les annravisionnements)

Mme LIEGEOIS
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Toutes les viandes sont d’oriaine francaise




