COLLEGE ALBERT CAMUS

61800 TINCHEBRAY

MENUS DU 02 AU 06 FEVRIER 2026

. : Jeudi .
) Lundi Mardi e Vendredi
Nouvel an chinois
Pani tomates mozzarella Salade coleslaw Onigri et maki de thon CEuf mayonnaise
ENTREES Salade verte emmental Magquereau a la tomate Nem de poulet Salade composée
Macédoine mayonnaise Mache et gésier de canard Soupe au miso Pamplemousse
. Sot I’y laisse de dind ; . Poisson a la bordelais
PLATS Spaghetti carbonara orty a:rsoeveig:t;; GRS Porc sauté sauce yakitori At THEIRE
fen italiq.ue :.menu des ; : , Lasagnes de saumon aux
primaires) Dos de colin en papillotes .. . Crevettes sautées au yuzu ;
Bouchée a la reine poireaux
ACCOMPAGNEMENTS Spaghetti Petits pois carottes Nouilles chinoises Patates sautées aux épices
(en italique : menu des
primaires) Céréales et légumes verts Salade verte Wok de légumes Brocolis
Fromage a la coupe ou Fromage a la coupe ou Fromage a la coupe ou Fromage a la coupe ou
PRODUITS LAITIERS Yaourt nature « bio » sucré Yaourt nature « bio » sucré Yaourt nature « bio » sucré Yaourt nature « bio » sucré
Compote de pommes Flan vanille Cookie chinois aux amandes Mousse de fromage blanc
Fromage blanc au coulis Mandarines Salade de mangue et litchi Poires au sirop
DESSERTS ;
Mont blanc caramel et chocolat Ananas au sirop Brioche chinoise Buche glacée
Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN

Chef de cuisine

Menus et préparation réalisés par I'équipe de cuisine du collége (sous réserve de modifications selon les approvisionnements)

X

Principale ./

Toutes les viandes sont d’origine francaise




