COLLEGE ALBERT CAMUS

61800 TINCHEBRAY

MENUS DU 05 AU 09 JANVIER 2026

Lundi

I ' .)‘:i

Mardi

Jeudi Vendredi

Avocat vinaigrette

Crépe au fromage

Carottes rapées

Soupe de légumes
Paté de foie cornichons

Salade verte a 'emmental

Salade typique

Céleri vinaigrette CEufs durs mayonnaise

Wrap de crudités Pamplemousse

Jambon sauce au cidre

Cuisse de lapin a la moutarde

Saumon grillé sauce beurre

Beeuf bourguignon ) i
f gulg citronne

i j n S
Endive/au jambe Galette farcie végétarienne

Riz

ENTREES
Betteraves a I’ancienne
Fricadelle
PLATS
(en ftaliqye mentides Cceur de filet de merlu en
primaires) papillotes
ACCOMPAGNEMENTS Petits pois carottes
(en italiqgue : menu des
primaires) Brocolis

Tortis au beurre

Salsifis

Patates vapeur

Chou fleur Poélée a la provencale

Fromage a la coupe ou

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

PRODUITS LAITIERS

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou

Yaourt nature « hio » sucré Yaourt nature « bio » sucré

Fromage blanc au coulis

Riz au lait au chocolat

Entremets vanille

Muffin

Mousse de fromage blanc

Moelleux aux pommes

Péches au sirop Compote pomme-cassis

Ananas frais

DESSERTS
Salade de fruits frais Compote de poires Clémentine
Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix
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