COLLEGE ALBERT CAMUS

61800 TINCHEBRAY

MENUS DU 09 AU 13 MARS 2026

Lundi

Mardi

Jeudi
Nouvel an chinois

Vendredi

Croque-monsieur

Céleri rémoulade

Maki de thon

CEuf dur mayonnaise

ENTREES Salade verte emmental Salade strasbourgeoise Radis et beurre Taboulé d’hiver
Betteraves vinaigrette Asperges vinaigrette Brocolis vinaigrette Pamplemousse
- . ] se p -
PLATS Réti de dinde au pesto Curry de porc Madras Spaghettis bolognais Pavé de colin a la provengale
(en italigue : menu des s
; 5 téd let au . .
primaires) Saumonette a la créme CEuf cocotte RadlEe p_ou * Gnocchi a la romaine
champignons
ACCOMPAGNEMENTS Petits pois carottes Riz pilaf Spaghettis Petit épeautre « bio »
(en italique : menu des )
primaires) Polenta Salade verte Epinards Carottes vichy

PRODUITS LAITIERS

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « hio » sucré

Fromage a la coupe ou
Yaourt nature « bio » sucré

Pomme cuite

Entremets chocolat

Compote pomme-banane

Rose des sables

Flan coco

Abricot au sirop

Mousse de fromage blanc

Compote de pomme

DESSERTS A
Salade de fruits frais Fromage blanc au coulis Ananas frais Créme Mont-Blanc
Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix Fruits au choix
M. DESSEAUX Mme PELLERIN




